
Cervecería
Marisquería

EL LEÓN

Especialidad en
Pescados, Mariscos
y Carnes a la Brasa
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Tapa    Platos

Ensalada Simple......................................................4’00

Ensalada Mixta........................................................6’00

Pimientos Fritos .......................................................5’00

Caballa con Pimientos Asados.................................6’00

Patatas Bravas .........................................................3’50

Salmorejo Cordobés.....................................2’50....8’00

Berenjenas con Miel de Caña o Salmorejo ..............4’00

Anchoas al Cielo del Salmorejo ....................2’50....8’00

Anchoas con Queso Manchego ....................2’50....9’00

Ensaladilla ....................................................2’50....8’00

Mojama de Atún...........................................2’80....9’50

Huevas de Maruca .......................................2’80....9’50

Jamón Ibérico Bellota...................................2’50..12’00

Caña de Lomo Bellota .................................2’80..12’00

Queso viejo al Romero .................................2’50..10’00

Variado de Chacinas .............................................18’00

Pan - Picos ..............................................................0’70

Huevos:Huevos:

Huevos a la Flamenca .........................3’00 .....10’00

Huevos de la Casa ..................................... .......9’50
(Patatas, Pimientos, Cebolla y Jamón)

Tortilla de Patatas ....................................... .......3’50

Tortilla de Jamón........................................ .......4’50

Tortilla de Gambas ..................................... .......4’50

Revuelto de Mar ......................................... .......9’00
(Gambas, Palometa y Bacalao)

Tapa    Platos

Entrantes, Salazones 
 y Chacinas:
Entrantes, Salazones 
 y Chacinas:



Mariscos:
Tapa    Platos

Mariscos:

Cocidos (ver vitrina)............................................s/m

Gambas Blancas al ajillo .....................................s/m

Gambas Blancas rebozadas.................................s/m

Langostinos al pil-pil ...........................................s/m

Ortiguillas de mar................................................s/m

Navajas Gallegas a la plancha.............................s/m

Zamburiñas al ajillo .............................................s/m

Vieiras al ajillo .....................................................s/m

Almejas de Carril al Jerez ....................................s/m

Cóctel de Marisco .................................2’50

Pulpo a la gallega................................................s/m

Flamenquín de marisco.........................2’80 ...11’00

Tapa    Platos

Puntillitas ..............................................2’80 ..10’00

Huevas de Merluza................................2’50 ....9’50

Gallo empanado ...................................2’80 ..10’00

Cazón en adobo....................................2’50 ....9’50

Chocos..................................................2’80 ....9’50

Calamares .............................................2’50 ....9’50

Bacalao Rebozado ................................2’80 ....9’50

Pavías de Bacalao .................................2’80 ....9’50

Buñuelos de Bacalao.............................2’80 ....9’50

Tortillitas de Camarón ...........................2’50 ....9’50

Boquerones...........................................2’50 ....9’50

Chanquetes con Huevos y Pimientos ........... ..10’00

Variado de Pescado...................................... ..12’00

Rebujina de la Casa ..................................... ..12’00
(Chocos, Gambas, Bacalao, Pimientos, Calabacín y 
Cebolla)

FritosFritos:



Plancha:
Tapa    Platos

Plancha:

Filete de Mero ......................................2’80......9’50
Chipirones............................................2’50......9’50
Lomo de Salmón .................................3’00......9’50
Pez de Espada.....................................................s/m
Atún Rojo ...........................................................s/m
Filete de Gallo ...................................................9’50
Huevas de Merluza con Jamón .......................10’00

Tapa    Platos

Solomillo ibérico en Salsa de Setas......3’00....13’00
Solomillo ibérico al Roquefort .............3’00....13’00
Solomillo ibérico Plancha o Whisky.....3’00....13’00
Filete de Venado..................................3’00....13’00
Lomo a la plancha...............................4’50......9’50
Carrillada en salsa ...............................2’80......9’50
Carne al Ajillo......................................2’50......9’50
Carne con tomate................................2’50......9’50
Pinchito de cerdo ................................2’50
Flamenquín casero ..............................3’50......9’50
Solomillo Serrano 13’00
Secreto ibérico................................................13’00
Presa ibérica ...................................................13’00
Lagartitos .......................................................12’00
Chuletitas de Cordero ........................................s/m
Churrasco de Cerdo ............................4’50
Churrasco de Pollo ..............................4’50
Pechuga de Pollo .................................5’50
Croquetas de Jamón ...........................2’50......9’50
Croquetas del Cocido..........................2’50......9’50

Croquetas de Gambas al ajillo.............2’80......9’50

Croquetas de Espinacas ......................2’50......9’50

Surtido de Croquetas .....................................12’00

(con jamón ibérico) ......................

Carnes:Carnes:

Consulte Tapas Fin de SemanaConsulte Tapas Fin de Semana



Panes:Panes:

Salmorejo con Jamón ..................................4’50

       “          “   Anchoas................................4’50

       “          “   Bacalao ................................4’50

Tomate       “   Jamón...................................4’50

       “          “   Anchoas................................4’50

Palometa    “   Queso Fresco ........................4’50

Atún Ahumado.............................................4’50

Solomillo de Atún Mechado .........................3’60

Jamón con Huevo de Codorniz....................4’50

Carne Mechada con Huevo de Codorniz .....4’50

Lomo de Cerdo ............................................2’40

Lomo y Jamón .............................................2’80

Mini Serranito...............................................3’00

Serranito.......................................................4’50

Palometa y Queso Fresco..............................2’40

Anchoa y Queso Fresco ................................2’40

Jamón Ibérico...............................................2’40

Roquefort con Jamón ...................................2’40

Carne Mechada con Jamón..........................2’70

Caballa con Pimiento Morrón .......................2’40

Gambas con Ali-oli .......................................2’40

Montaditos:Montaditos:

Consulte nuestros PostresConsulte nuestros Postres




