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Especialidad en
Pescados, Mariscos
y Carnes a la Brasa
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Ensalada Simple.........cccccccoooeiiiiiiiiiieecee
Ensalada Mixta.........cc.ccooviivivieiiiieeiieceieeeiee e
Pimientos Fritos...........ccooociiiiiiii,
Caballa con Pimientos Asados
Patatas Bravas............cccooviiiiiniiiiiiiii,
Salmorejo Cordobés............ccccvvieeeeiiieeeeann,
Berenjenas con Miel de Cana o Salmorejo .............. 400
Anchoas al Cielo del Salmorejo.................... 2’50....8’00
Anchoas con Queso Manchego .................... 2’50....9°00
EnsaladillaSSeees ST SIS 2’50....8°00
MojamajdeVAtan. ... o oS ., 2’80....9'50
Huevas de Maruca .........cccccoevieiiieiienieenn 2’80....9°50
Jamén Ibérico Bellota.........ccooeeeiiieiieeee. 2’50..12°00
Cana de Lomo Bellota .............cccceeeeveiennnn.n. 2’80..12’00
Queso viejo al Romero.............cccoeveeeeeennnn... 2’50..10'00
Varlado delChacinasi:c. ... .co....... WU 18’00
RanPicosI e .. oS T R e 0’70
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Huevos a la Flamenca

(Gambas, Palometa y Bacalao)

Huevos dela Casa ........cccooooeviieeiiiiieiiieee e
(Patatas, Pimientos, Cebolla y Jamén)

flotiillaNdelPatatas, A, SEETI SIS . S 3’50
o [¥d 8] ArmOm. - s S 4’50
flontillafdel©Gambas B SESSE 5 ol SIS 4’50
Revuelto de Mar............ccccveveviuiiiiiiiiiecieee e, 9’00




4 )

Cocidos (ver Vitrina) ........cccoueeeeeeeeieeiiieeeeeeeeeeeee, s/m
Gambas Blancas al ajillo ..............cccccooevieiieii s/m
Gambas Blancas rebozadas..............cccccoooeennn s/m
Langostinos al pil-pil ............ccooviiiiiiiiiiiiiii s/m
Ortiguillas de mar...........ccccoeeveiiiiiiiiieiiiie e s/m
Navajas Gallegas a la plancha............................. s/m
Zamburifias al ajillo...........cc..cooeiiiiiiiiie s/m
Vieirasaliajillo ....... NS, ... .00 s/m
Almejas de Carril al Jerez ...........cccccoooevvivvvininnn.. s/m
Céctel de Marisco ........eeeeeeeeccuieeeeeeeenn, 2’50

Pulpoalagallega...........ccooooviiiiiiiiiiiiiicii s/m
Flamenquin de marisco......................... 2’80...11°00

Tapa Platos

4 L
PUintillitasPimes St ... % ... .. 2’80..10°00
Huevas de Merluza..................coocnee. 2’50....9°50
Gallo empanado ..........cccceeevvieennerenne. 2’80..10°00
(CGazonlentadoBol . ... 1. SN 2 510) 5.0
Chocos! Su S . SHEE 2’80....9°50
Calamares S ST S 2’50....9'50
Bacalao Rebozado ............ccccoeeevneinnne. 2’80....9°50
Pavias de Bacalao .............ccccccoeeveenn. 2’80....9°50
Bunuelos de Bacalao................ccc.......... 2’80....9°50
Tortillitas de Camarén ...............c........... 245005 ()
[BOGUICKOTICS NS N SIS SR 24505 ()
Chanquetes con Huevos y Pimientos ........... .. 10°00
WaniadeldelRescadol.. Sussit 5 o8 SRS S 12’00
IREi7E O2 [ (CEER ooosscocossomdbossomsonasasdonssss o 12’00
(Chocos, Gambas, Bacalao, Pimientos, Calabacin y

kCebolla) )




Plancha:

( )
Filete de Mero ............ccooeevvveeeececnn 2’80......9°50
Chipirones........ccccccoveeeevciiiiieeeeeiee 2'50.....9°'50
LomodeSalmén .............ooooeieinninnn, 3’00......9°50
Pezde Espada.............ccoooeviiiiiiiiiieeee s/m
Atin Rojo I.............. L S S . s/m
Filete de Gallo.............ccoovvviiiiiiiiiiiiiieii 9’50
Huevas de Merluza con Jamoén ....................... 10°00
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apa Platos

~

Solomillo ibérico en Salsa de Setas......3’00....13’00
Solomillo ibérico al Roquefort ............. 3’00....13°00
Solomillo ibérico Plancha o Whisky .....3’00....13’00
Filete de Venado............ccovvvvvveveennn... 3’00....13°00
Lomo alaplancha............c........ccce... 4’50......9°50
Carrillada en salsa ...........cccccoeeeeeennn.. 2’80......9°50
@arnelallAjilloNme . . . " .. 2. 5088 19’50
Carne con tomate............................... 2’50......9’50
Pinchito de cerdo ...l 2’50
Flamenquin casero .............cccccceeeeennn. 3’50......9°50
Solomillo Serrano (con jamén ibérico)....................... 13’00
©eCrelo ADCTICOMM. ...). . 0. . SoUSSsuuu ity S 13’00
Presaliberical M. . o Snienene S - 13’00
[Lagantitos s .. o ST ST SERTI | 12’00
Chuletitas de Cordero .........ccccooevvevvcveneeeeeennn.. s/m
Churrasco de Cerdo ..., 4’50
@ChiascoldeiRollo;. . 5 NN 4’50
Pechugade Pollo............ccccovveeieeenn... 5’50
Croquetas de Jamén ........................... 2’50......9’50
Croquetas del Cocido...............cccn.... 2’50......9’50
Croquetas de Gambas al ajillo............. 2’80......9°50
Croquetas de Espinacas ...................... 2’50......9°50
Surtido de Croquetas ...........cccveeeeeiieeeciieeens 12’00

\_
Consulte %cqzws/ Fin de Semana



e I
Salmorejo con Jamoén ..........ccceeeeeeiiiieieinnnnn 4’50
4 “ Anchoas.........cccoovivieniiinn. 4’50
' “ Bacalao ......cccceovveviiieinn 4’50
Tomate “ Jamon.. S S L. 4’50
¥ “ Anchoas......c.c.ccovveviiennnnnnn. 4’50
Palometa “ Queso Fresco ........cccccuuunnn.... 4’50
At Ahumado........ 8k oo 4’50
Solomillo de Atin Mechado ............cccceee.... 3’60
Jamoén con Huevo de Codorniz.................... 4’50
Carne Mechada con Huevo de Codorniz .....4’50
. J
y-
[E5ino de'Cerclai. . i..........5....... S 2’40
IL6157©)\Y EIT00EI o opodiiinosssooonocooomeioon BB sooooocos 2’80
IMinitSerranilo e T STt | S—— 3’00
Serranito e B . ST ST | - 4’50
Palometa y Queso Fresco..............ccccccuuee... 2’40
Anchoa y Queso Fresco ...............cccoeeeunnne.. 2’40
JBTIEN BEHED0000000000moosmumososasssdioossiiiisdboos: 2’40
ROEUESIORHCONI MO TIN S SESS S5 S, 2’40
Carne Mechada con Jamon.......................... 2’70
Caballa con Pimiento Morrén....................... 2’40
Gambas con Ali-Oli .........oeeevereiiiiiiiieiiienee. 2’40
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Consulte nuestros Postres
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cerveceriamarisqueriaelleon.webnode.es



